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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2025

Passé en application de I'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entre les soussignés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D’autre part :

LA SOCIEIE & oo

- Titulaire du compte ..o, (& la Trésorerie Genérdl /6
nom (ou au nom de la société) A.virciiiiniieeeennen.
bancaire (RIB) NUMEro.........coooiviiiiiiiiiiiieee .

- Adresse du siége social de 10 SOCIETE & .o N 2o eee ] A

- Adresse du domiCIle EIU & ..o ' 3

- Affiliée O la CNSS soUS I8 N® 1 e

- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité) souslen®:...............
-Patenten®

- N° d'identification fiscale
- n° de I'ldentifiant de 'Entreprise @il
- Représentée par :

MONSISUr ..ooeeiiieeiieeeeeeeeeea,

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,




CHAPITRE I : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet I'acquisition, l'installation et la mise en service des équipements de la
cuisine destinée a U'ISTHT AL HOCEIMA |, répartie en lot suivant :

o LOT1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

o LOT é: PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

o 0 0O O

I- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- Les prospectus, notices et autres documents techniques ;

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuve par le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant a I'offre financiere tel que décrit dans reglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans l'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.
Le fitulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

¢ Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

e Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives géenérales applicables aux marchés de travaux.

e Laloin®6%-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

e Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif a I'institution générale de la taxe sur la valeur
ajoutée (TVA).

e Le dahirn® 1-15-05 du 29 rabii ll 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-
13 relative au nantissement des marchés publics.



e Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement généeral
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et complete.

o L'arrété 2-3663 dul13 /07/2005 portant Organisation financiere et comptable de I'OFPPT.

e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n°® 2-0610 du 26 Fevrier
2008 fixant le visa préalable du controleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

o L'arrété du ministre délégué auprés de la ministre de I'économie et des finances, charge
du budget n° 1692-23 du 4 hija 1444 (23 Juin 2023) relatif & la dématérialisation des
procédures, des documents et des pieces relatives aux marchés publics -

o Les textes officiels réglementant la main d’ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement G la date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.
ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau

des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exgécutées conformément
au marche. essionn o
(]
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Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les degs _¢ f ;éguh‘cmt
prestations y compris fous les droits, impots, taxes, frais g& gédu%{fé%
prestataire de services une marge pour bénéfice et risquesiefldu %ﬁ‘é’) §érsgrale toutes les
dépenses qui sont la conséquence necessaire et directe de \¢ lyraison des% hjtures.
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ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES. NG

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la legislation en
vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours
(Quatre-vingt-dix jours).

Il commence & courir & compter de la date fixée par lordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s’applique & I'achévement
de la livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire



Le délai gue se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n’est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit éfre remplaceé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de Un pour mille (1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux fravaux
supplémentaires et a I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté a la garantie des engagements com‘rccfuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par I'article 18 § 1 du CCAGT est . . :

« Lot N°1: Septmille cing cents Dirhams (7.500,00DH)

= Lot N°2: Trois mille cent Dirhams (3.100,00DH)

= Lot N°3: Quatre mille cent Dirhams (4.100,00 DH)

« Lot N°4: Deux mille deux cents Dirhams (2.200,00 DH)
« Lot N°5: Cing mille quatre cents Dirhams (5.400,00 DH)
« Lot N° é: Quatre mille six cents Dirhams (4.600 DH)

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage notamment dans les cas cités &
'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérievur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la nofification
de I'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agres & cet effet conformément & la législation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiees et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés.
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Avant de commencer les livraisons, le fitulaire doit fransmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de dépdt des articles livrés en précisant les

dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer a I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permetire aux services de I"OFPPT de planifier les opérations de verlf!conond@ conforml’re
technique. SR

/

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHN!QZU‘ e

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les operéﬂons de ver»ﬁcﬁon de
conformité techniqgue du matériel livré dans les sites bénéficiaires™ swycnf “yn~ planning
communiqué au titulaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception,
apres livraison du matériel, sera & la charge de I'O.F.P.P. T et le délai d’exécution du marché sera
prorogé en conséguence.

Le titulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du fitulaire par I'OFPPT I'informant du
dépbdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Le fitulaire procédera & |'ouverture des caisses, l'installation et la mise en marches des
équipements. La matiére d'ceuvre nécessaire aux différents essais est a sa charge.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le titulaire dans un délai maximum de
15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
equipements en question.

Le tfitulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire a la vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'emballage sont & la charge exclusive du ftitulaire et sont
effectuées sous sa responsabilité.

L'O.F.P.P.T. procédera a la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché et avenant(s) (marque, référence, origine, dimensions, capacités,
puissance, alimentation électrique,) dans les sites bénéficiaires, & la date prévue, en présence
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d'un représentant qualifié du titulaire devant étre habilité a répondre aux remarques de la
commission designée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un proceés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'O.F.P.P.T. et du titulaire ayant
participé & l'opéeration de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doit étre consignée
dans le proces-verbal de vérification de conformité technique.

Une copie du proceés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par ' OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai

contractuel
N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent éire choisies parmi les etablissements
marocains agres & cet effet conformément & la législation en vigueur.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES E U:(F\;? Al

<

A
e L'OFPPT procédera & la réception don?’l_e ﬁé(l:gég(éﬁc&at

. N ., e«y :
Du matériei sur la base du procés-verbakde vérfiegfign daconformité technique ;
Des quantités livrées par rapport & celley @y marchg:; s
s

¢ De la mise en marche du matériel si nécessal

sy onp e

z . < ) . § 2 . oot 7 oege s . . .
La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, verifie conforme, satisfait aux essais
exiges.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portes sur le PV de réception.
ARTICLE N°12 : RECEPTIONS PROV&E_}O[RE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été declareés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniere date de réception.

2- Réception définitive :

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception definitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de receptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire representer & ces opérations qui
seront sanctionnges par un proces-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de ['équipement défectueux ayant fait I'objet d'un
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notification, le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer
|"équipement déclaré defectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés quileur est directement lie est prolongé jusqu’a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT.

A-mode de reglement

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particulieres du marché.

B-délai de reglement

En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
réglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°14 : MODALITES DE PAIEMENT.

L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1) Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site benéficiaire :

Le titulaire adressera & I' Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales pQriafx vl de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, e‘(s sn‘e(s) béxéfiaire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre. /

e Les bons de dépdt portant les dates de@rgts’éﬂ gj,um Afl signé et cacheté par les
représentants du site béneficiaire j\ “7/0;; ""’f

e Les bons de livraison portant la date d'exi
inven‘roire

Les attestations des polices d'assurances de I’ ARNEs de I' execuhon du marché.
Le planning prévisionnel de livraison
Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numeéro est precise dansi'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.

ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, traces,
échantillons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché a aucune
personne autre qu'une personne employée par le fitulaire A l'exécution du marche. Les
informations fransmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées a ce
qui est nécessaire a ladite execution.

88
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Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour I'exécution du marche.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énumére dans le ler paragraphe demeurera la
propriété de I'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyés a 'OFPPT sur sa demande, une fois
les obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°16 : BREVETS.

Le titulaire garantira 'OFPPT, contre toute réclamation des tiers touchant & la contrefacon ou &
I'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de création
industrielle résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°17 : SOUS-TRAITANCE.

Sile titulaire enviéoge de recourir & la sous traitance, il sera appliqué des dispositions de l'article
151 du décret n °2-22-431. T

Il doit communigue au Maitre d’Ouvrage : 7 :/" = h-‘;\f\
-I'identite, la raison ou la dénomination sociole/iei’;;rf’gdigsse d
-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi fug leprseéféren s fechniques et financieres ;
-la nature des prestations et le montant des pies oﬁoﬁ:s;q%'gl envijgge de sous-traiter ;

. . o x ’

-le pourcentage desdites prestations par rappgari au mc%}fcf%du L[h rche ;

-et une copie cerfifiée conforme du confrat dg%ous-traitémce.
Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditionresuises d¢
I'article 27 du decret n °2-22-431.
La sous-traitance ne peut en aucun cas depasser cinquante pour cent (50%) du montant du

marché ni porter sur le lot ou le corps d'état principal du marche.

N° de lot Items qui représentent le corps d'état principal
Lot 1 , 2,3.10,13, 14 et 18
Lot 2 Tous les items
Lot 3 , 124eté
Lot 4 ‘ 3et4
Lot 5 1,3457et8
Lot 6 14,15,18,34,62,70,83,108,113,116 et 125

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-traiter une partie du marché, de la
confier & des prestataires instaliés au Maroc et notamment les ires petites, petites et moyennes
entreprises y compris les jeunes entreprises innovantes, les coopératives, les unions coopératives
et les auto entrepreneurs, conformément & I'article 151 du décret n °2-22-431 précité.

Le titulaire du marché est tenu de présenter au maitre d'ouvrage les documents justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure de I'exécution des
prestations sous-traitées.

Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de toutes les obligations résultant
du marché tant envers le maitre d’ouvrage que vis-G-vis des ouvriers et des tiers. Le maitre
d'ouvrage ne se reconnait aucun lien juridique avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 : DOMICILE DU TITULAIRE.

Le ftitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours &
partir de la notification, qui lui est faite, de I'approbation de son marché.

o
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Faute par lui d'avoir safisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu’elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions speciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité
compétente de I'Office ou par son délégataire dOment désigné et son visa par le Contrdleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°20 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifiée & I'attributaire dans un délai maximum de soixante
(60) jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de 'article 143 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°21 : GARANTIE.
Le titulaire garantit que tout I'équipement livre en exécution du marché est neuf, n'a jamais été

utilisé, est du modele le plus récent en service et inclue foutes les derniéres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile morche e o i posé autrement.

h I's
ivié en exéc)iR du marché n’aura aucune
7 in. A .
N{nrs‘é!s’g)#)(r? 5 ise en ceuvre (sauf dans le
“gar é'?lz@gc wotigrs du marché), qui peut se
sagnt livré, dévg fondiﬂons prévalant dans les

révéler pendant I'utilisation normale de I'équip
&tablissements de formation Professionnelles de

Pendant la période de garantie, les techniciens du sdthisyedtirferviendront dans un délai de 15
jour & partir du lendemain de la notification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concernés. .

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier. g

ARTICLE N°22 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuee surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants. f

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacee, ala demande du fitulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.
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N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N°23 : DELAI DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché,

Il court & partir de la date de la demiere réception provisoire de ces équipements sur le Site
bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire apres la date du proces-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°24 - RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitué
au fitulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée apres que le fitulaire aura réalisé
le cautionnement definitif.

i @@g proca&verbal de la réception définitive

des équipements objet du marché. o “‘“{; o
- 4/’
v Z,
ARTICLE 25 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE A gkULAfR
#;1849

Conformément au décret 2-14-272 du 14 rajab 143
des marchés publics, aucune avance n'est consentie dans le cadre du présent marche.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformement
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marche.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre 'administration et le fitulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le reglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.

En cas de nantissement du marché, le Maitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique »
dOment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destine & former
titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05
du précise que :

9
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+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'OFPPT ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au fitulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus & I'article 8 du danhir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de I"OFPPT
seul qualifie pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d’enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de I'exemplaire
unique sont & la charge du titulaire du marché.
ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marcheé peut étre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur (le Décret n° 2-14-394 du 06 Choabange 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mgrs, 205 aux marchés publics.

aux marcheés publics.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Deésignation et
caractéristiques techniques » ne le sont qu'd défaut d'autre moyen suffisamment précis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Item
N°

Désignation et caractéristiques techniques

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum '

Vitesse variable maximum 12 000 fr/min en plongée.
Le moteur est doté d'un systéme de refroidi

cas d'utilisation intensive prolongee).
Alimentdtion monophasée 220 V+T
Manuel d'installation et d'entretien

évalué par un organisme de certifici
réglementations pertinentes.

Appareil construit dans le respect des nor
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE:

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

Construction en acier inox.

Nombre de niveaux : 6

Cuisson de charges mixtes

Cuisson basse température avec des fonctions intelligentes

Haute productivité

3 modes de cuisson : vapeur, air pulsé et combinaison vapeur/air pulsé

Possibilité de réaliser des cuissons mixtes d'aliments variés

Fonction de maintien au chaud

§implici’ré d'utilisation

Eclairage de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur plague, griller minimum

Mode four mixte avec 3 modes de cuisson : Vapeur 30 °C-130 °C, air chaud 30 °C-300
°C, combiné 30 °C-300 °C

Processus de maintien au chaud

Gestion infeligente du préchauffage et de la charge, enfournement immediat en
fonction du produit

Déshumidification de I'enceinte de cuisson avec la technologie par aspiration \

S
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Déshumidification haute efficacité de I'enceinte de cuisson Djusqu'a 130 | / seconde
pour d'excellents résultats

Ecran tactile

Un four mixte 6-1/1 Doté de 6 niveaux de cuisson, il est compatible avec des plats et
grilles GN1/1 et GN 1/2. Idéal pour les cuisines & forts rendements,

Peu encombrant permettra de réaliser jusqu'a 100 repas/jour en minimum.

Capables de générer jusqu'd 50% de productivité en plus, les temps de cuisson étant
egalement réduits d'environ 10%.

Une qualité de cuisson iréprochable, une utilisation facile et une efficacité
incontestable.

Appareil peut facilement atteindre les 300°C et également réaliser de parfaites cuissons
basses température

Un four mixte professionnel associe les qualités des cuissons vapeur et air pulsé, garce
& des technologies intelligentes qui permet de :

-Le réglage du flux de l'air avec opp &t tition de I'énergie homogéne dans
I'enceinte de cuisson T

-Adapter automatiquement les pardy
d'aliments variés ; ~
-Organiser et planifier 'ensemble et gro éf ns avec intelligence
-Détartrage automatique du four diaire ulfra rapide d'environ 12
minutes , T ‘
Dimensions : 1.850 x P.842 x H.754 mm+)>
Puissance de raccordement électrique™
Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : 6 niveaux
Compatibilité : GN 1/1, GN -

Manuel d'installation et d'entretien
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposes
ACCESSOIRES STANDARDS :

* Livré avec 6 bac GN et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de rincage
concentré (fiche technigue du produit) .

Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un Systéme de ventilation complet
pour I'extraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repéerage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : H x P x L : 430 x 530x650 mm +/-10%
Chaudiere en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité electrique : 2,8Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie
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Vapeur : 2 sorfies

Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.

Le matériel construit dans le respect des normes CE en vigueur.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.
Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

Manuel d'installation et d'entretien.

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filire + filtres 2 fasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diametre 3/8eme

-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre machine &
café

- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux s degualité et de sécurité en vigueur, et

réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en matg
Livré avec le minimum standard (su
accessores et toutes sujétions selon |

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

Batterie interne rechargeable, 65 heures d'autonomie minimum.
Protection IP65 u (protection contre l'intrusion de poussiere et d’eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en inox

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de transférer les données du poids & un
ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessores et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

TRANCHEUR

Marque :

Référence :

De Réalisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Lame er acier inox AISI 304 VG

Transmission par courroie

(93
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Alimentation 220 V - 50 Hz

Epaisseur de coupe (mm) 0-15

Diametre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromeé dur "
Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Reglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

Démonte lame,

Aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). )

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fi trique male et fem@lle repéerage,
accessoires et toutes sujetions selon les r

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,25 litres minimum
Bol gradué 1,25 litres.
Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maitrise facile de votre préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage

N fe£SInn,
7
L)
- v
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et pomplemousses
Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum

Alimentation 220 V - 50 Hz

Capacité 30I/h minimum.

(%)
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Apporeiir construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

MOULIN 4 CAFE

Marque ;.

Référence :

Contenance de la tréemie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d’'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un simple ajustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatique
Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en may

Livré avec le minimum standard (syp|
accessoires et foutes sujétions selo

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
Equipé ae 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation.
Diameétre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

Puissance restituée 900 W

230V | 50 Hz

Réglage de la durée jusqu'a : 30 minute(s)

Avec Eciairage intérieur

Nombre de Magnétron : 1

Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)
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SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

Systeme tendeur de lame de procédure automatique.
Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur entretien
Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum

Largeur de la coupe : 200 minimum

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien. ;
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
securité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les ré

11

Poubelie 120 litres
A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 litres
Avec roulettes :
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes

En polyéthylene haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et
aux variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

12

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transpert de charges
lourdes

En polyéethyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et
aux variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues a bandage caoutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

13

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque
Référence

(9%}
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Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : 6 litres minimum

Alarme de détartrage

Puissanca nominale : 2410 w minimum

Puissance nominale (en watts) : 2400 watts minimum

Systeme d'extraction & double téte pour préparer deux tasses simultanément
Dimensions (LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Insertion et éjection semi-automatique de la capsule

Avertissement électronique pour conteneur & capsules plein

Pression : 16-19 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usageées : 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse

Manuel d'installation et d'entretien et cerfificats.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selony@e&‘@rarf.
e

14

Livré avec le minimum standard (supports, fiche elsctié g.rdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regle Qel;e/f' to) N\

/% %,

ol 3 .(@

“x‘
APPAREIL SOUS VIDE :9“
Marque &
Référence £

Type d'appareil : & cloche
Matiére : acier inoxydable
Panneay de commandes numeérique avec écran indiquant le pourcentage exacte
du vide f

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum

Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum

Pression de vide (maximale) : 2 mbar

facile & fransporter et & installer.

Largeur de sac utilisable : de 15 a 30 cm minimum

Alimentation : 220 V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

15

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

Marque

Référence

Systeme d'expulsion d'air sans l'utilisation d'une soupape sur le piston.
Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum
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CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS

Marque

Référence ;
Puissance : 1200 W minimum :
Alimentation : 220 V

Capacité : 6 paniers a ceufs

Thermostat de régulation,

Limiteur de température

bouton marche/arrét

16 Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon |
Livré avec le minimum standard (supports, fi
accessoires et toutes sujétions selon les re
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.95 KW minimum
Alimentation : 220 V
Contenance : 8L
Dimensions (HxLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud pres.
Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante a la chaleur avec revétement
anti-adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.
17 |Livré avec:
1 gobelet mesureur
1 cuillere ariz
1 cuillere mélangeuse
1 Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art ...}
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque
Référence
Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons (fruites,
18 |saumons, anguilles...) et de la charcuterie, méme les gros jambons.

Les petits produits peuvent étre fumés a plat, les plus grosses pieces a fumer comme les
jambons ou les chapelets de saucisses fumees pourront éfre suspendus grdce aux
crochets fournis.

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur utile : 700 mm +/-10%
: 37
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Poids & vide : 21 Kg minimal
Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé & double paroi.
Poignet de transport de chaque cété du fumoir

Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite que les jus de cuisson ne s'écoulent sur la
sciure et s'enflamment.

Tiroir & sciure de bois pour le fumage traditionnel & froid,

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermometre en facade permet de ¢
Livré avec :

re dans le fumoir.

03 grilles en acier inoxydable pour le fu Joetits poissons...)
05 crochets en S, ainsi gu'un sachet de s
01 Allumé-sciure

Socle en inox avec étagere basse.

Gaine d'extraction et accessoires.

19

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

Progmmm'able 2 feux affichage numérique feux indépendants
Marque

Référence

La pioque électrique a induction 2 feux mdepen\d%
W.

Elle est équipée d'un affichage numeérique, ;diploque &sf en verre céeramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance QJIO%j,de & 2000 W pour la plague de
gauche et de 500 & 1500 W pour la plo\que dé?g!réﬁe
Cette plague s'adapte & tous TypeS\demvxronn
appartements étudiants, les cuisines nc‘m\eq Y
Gestion automatique de voltage.
Plaque trés sécurisée gréce a son systéeme d'arrét automatique, et la sécurité enfants.
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et securité enfant

Caractétistiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension (en V) : 230V

délivre une puissance de 2000

comme : les camping-cars, les

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Bronchemem essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

P
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Tableau de répartition

ca actensthues techmques

1 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

2 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE 2

3 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE 1

4 | BALANCE A PLATEAU RENFORCE 1

5 | TRANCHEUR 1

6 | BLENDER ELECTRIQUE 4

7 | PRESSE AGRUME CUVE 2

8 | MOULIN A CAFE 1,
9 | FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE 6
10 | SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. 1

11 | POUBELLE 120 LITRES 20

12 | POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE 6

13 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE 1

14 | APPAREIL SOUS VIDE s SiopN 1

15 | MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HQRIEDNTAL % 1

16 |CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS  /:/ sy, o\ 2

17 |CUISEURARIZ8L [“]Gep e, 5| 2

18 |FUMOIR A VIANDE ET POISSON IN®X POLYMENT 7 || F] 1

19 | PLAQUE A INDUCTION 3500 W PORTABLE y / s/ a

1\?

3 ,w\all
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¢

LOT N” 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L

Marque :
Référence :

L

L]

Température de -10°C & -22° C

Capacité : 700L.

Ceriification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, y compris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
Matériau de construction : Acier inoxydable de qualite, résistant & la corrosion.
L'armoire est équipée de serrures pour empécher un acces non autorisé et
protéger les produits stockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockés
Fiakilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions de congélation exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigéne.
Eclcmge intérieur

60 mm d'épaisseur, sans C
injectée sous haute pressio
Portes pleine en acier inoxy

Les portes ont une position de sej 0° et se ferment automatiquement &
moiris de 90°

Les charnieres de portes réversibles

Le controle numérique intuitif permet d'ajuster les parametres de température
facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systeme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un acceés facile pour 'entretien

Le systéme intelligent de tirage force assure une temperature homogéene dans un
compartiment réfrigere

L'inferrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
que I'air froid ne sorte de I'intérieur, €conomisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage G gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique
Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage
de différents types d'emballages et onf une capacité de chargement maximale
de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement concu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

e« Thermoméire digitale en facade
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléete

« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.

» Puissance absorbé : 480 w minimum

« Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz

»  Manuel d'installation et d'entretien

« Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

i
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesregles de I'art ...}

Marque :

Référence :

« Température de -2°C a +8° C

+ Capacité : 700L.

. Cer’nﬁcahon de conformﬁre au

« Matériau de construction : Acier inoxyda qualité, résistant & la corrosion.

« Larmoire est équipée de serrures pour empécher un acces non autorisé et
protéger les produits stockés.

. Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockes

. Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions exigeantes.

« Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigéene.

» Eclairage intérieur

» Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

» Construction tout en inox AISI 304 (sauf arriere)

« Thermomeétre digitale en fagade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densn‘e (40kg/m3),
injectée sous haute pression

» Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique

» Portes & charnieres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement &
moins de 90°

» Les charnieres de portes réversibles

. Le contréle numérique intuitif permet d'ajuster les parametres de tempeérature
facilement et rapidement

o Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« « Ventilation Gill » sur le panneau avant
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

. Le systéme de réfrigération monobloc compact assemble dans le haut de la
machine permet un acces facile pour I'entretien

« Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré

. Linterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

« Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

. Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique

« Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage
de différents types d’emballages et ont une capacité de chargement maximale
de 40Kg

. Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes

« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

« 22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

« Gaz Réfrigérant : R290, R134£ Qlssirjlaire

« Température de fonction +8°C
. . e,

« Puissance absorbée : 210 L)

« Tension d'alimentation {230 V O_ﬁ'zy

. Manuel dinstallation et ffantreticte, %,

. Cerfificats et oﬁes‘roﬂon‘brguvon‘r‘%,gn i

’“,_',}
Appareil construit dans le respe

sécurite alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchament, essais et mise en marche selon les reégles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

item N°

Désignation et caractéristiques techniques

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

15 Litres minimum

Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissarice : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T-50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité

Appareil construit dans le ,‘

s en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). "

_ds de qualité et de sécurité en vigueur, et
garanhssont ainsi sa conformité avec les

Produit conforme aux normesg
évalué par un organisme de\c?{

P . . 4] np v
réglementations pertinentes. \J«- -

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ...)

BATTEUR MELANGEUR S L

Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :
Référence : \




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO [ 2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Portée de 10 KG

Précision a 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE

Marque : g

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

o Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

« Porte & double vitre en verre tfrempé, & chambre & air

* Poignée pour ouverture

« Commandes électroniques LCD avec écran tactile

» Systeme d'évacuation rapide de I'humidité

* Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du
sens de rotation du ventilateur).

+ Eclairage de la chambre de cuisson. e
» Refroidissement rapide & porte ouvert \\t,'fiiii’ﬁg,e
Porte plaques soit pour la patisserie ;;c}/ &
Alimentation triphasée 380 v ou 400 V, fy{ Sep

Puissance électrique 7,8 KW Minimunj.2 | defg”/cedc/,

Systeme de refroidissement forcé de é&(ﬁ)cﬁ(ﬂbé;,)nfgr

s/
Table Support en acier inoxydable. Myl de pieds. 45 J
Manuel d'installation et d'entretien e :
Certificats et attestations prouvant |'origirte. g# G He de I'appareil proposés.
CHAUFFAGE ELECTRIQUE
* Chauffage de la chambre de cuisson I'aide de résistances éleciriques blindées
MODES DE CUISSON
* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

* Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forcée)
* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

MODES DE FONCTIONNEMENT

» Commandes programmables (90 programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

* Thermostat de securité de la chambre de cuisson.

» Sécurité contre la surpression et la depression dans la chambre de cuisson.
» Relais thermigue de sécurité du moteur.

* Systeme automatique de refroidissement des composants et du logement des
commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorpore.

o Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour &liminer

les vapeurs

=~

N



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL

Marque :

Référence :

Contenance 6L

Fabrication en PVC noir haute résistance

Livrée Givec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable

les courbes de tempérage
Résistance de chauffe interne ave
Plateayu en inox pour éL de choc
04 programmes inclus : Noir, lait,
Dimensions :

5 Totale : 33 x 40 x 13.5¢cm +-10%
Bassine GN1/2 :32.5x26.5x 10 cm ]
Poids & vide : 3.72 kg
Tension : 220V & 230 V
Puissance : 120 W
Puissance : 3 bars
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesrégles de I'art ...
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence :
Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.
Les bras de coupes interchangeables trés facilement, fabrication en me plat dinox
Cordes. trés robustes et facile & monter
6 Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en matiére plastique composite

Bras de coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : ecartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de 30 mm

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livrée avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence :

Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramique monté sur un flexible permettant de régler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
securité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVE
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min,
Puissance minimale : 60 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jetrond R4

1Jet plat

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

10

Gants a tirer le sucre jeux en Latex

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene ef sécurité Alimentaire.

11

Gants pour le chocolat -~ Jeux

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygieéne et sécurité Alimentaire.
Matiere : 90% polyamide, 10% élasthanne
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

12

Thermometre a sucre

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

13

Soufflette pompe a sucre avec tige en cuir

Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

14

Fourchefte a tremper le chocolat

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

15

Chalumeau Professionnel
Marque : Aan Froe TN
Référence : ‘. G
Avec réglage de débit <
Chalumeau de cuisine robuste (1850°C) =/ s

N
’4
c,’ﬂ
2

Trés benne prise en main et grande sta
Contact alimentaire.

Appareil construit dans le respect des no :
sécurité alimentaire).

16

Ciseaux pour sucre

Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiene et sécurite Alimentaire.
En acier frempé polissage fin

Manche laguée noire

17

Plaque chauffante pour sucre

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GNI1/1

240 V monophasé

18

Décapeur thermique chocolat électrique

Marque :

Référence :

Positicn « air froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un travail a basse
température

Régulation de la température et du débit d'air selon 2 niveaux

Dispositif Thermo stop — arrét automatique de I'élément chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métal pour protéger I'utilisateur des contacts avec la téte
avec possibilité de 'dter pour atteindre les endroits peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion de chaleur est immédiate.

48
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Contact alimentaire, ideal pour la patisserie et la confiserie.
Puissance : 1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.

Tableau de répartition

1 |BATTEUR MELANGEUR 15 L v ssion, N 1
S
2 |BATTEUR MELANGEUR 5L /~ - \\fw s 6
3 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION [ % 10
Q =1 J’é\q[!; s :¥
[S Wef;. 7
4 |FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELE\Q{NQUE %5 /a/ 1
AN o
5 | TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE*@M/ 2
6 | GUITARE DE CHOCOLAT 1
7 | LAMPE A SUCRE A 02 TETES 2
g PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR "
BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE

9 | AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION 2
10 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX 12
11 | GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX 12
12 | THERMOMETRE A SUCRE 4
13 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR 6.
14 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT 4

3
15 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL 4
16 |CISEAUX POUR SUCRE 6
17 | PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE 2
18 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE 2
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LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

lf;zn Désignation et caractéristiques techniques

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diamétre maximum : 10.9 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

1 En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum:24.1cm +/- 10 %
Diameétre maximum :8.7cm +/- 10 %
DIM : 500X500

2 En matériaux convient aux produit ol
Hauteur du casier est adaptée e @t){ ent suN@.hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans | r‘ég;:‘ base ¥tle bord supérieur.
Résistant aux produits de lavagps ’rcus:;je@aperof res élevees.
Matériau hydrophobe pour fa Iﬁ rla d’&nc?ﬁpn dga 'eau au cours du lavage.

= %, %

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSOR{@E\:
Marque : N
Référence :
Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;
Vitesse d'essorage : 490 fr/min minimum
Facteur G de 200
Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris
anthracite
Tambour obligatoirement en inox
Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,
Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive

3 Variafeur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et le temps
de sechage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne a travers
I'écran tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposeés.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriees.

Manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur




i

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Iiﬁzn Désignation et caractéristiques techniques
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art. K
Livré avec le minimum standard (supports, Vannes d'isolement, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art
)
SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence :
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur séchage
Combinaison d'un flux d’air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & l'intérieur du fambour
Dotee de variateur de fréquence facile_ad programmer et remplacer
indéependamment du moteur. VIS
- Transfert maximal de chaleur 3
- Faible consommation d‘énergie
- Temps de séchage réduit

4 -gaine d’ evccuahon d’ O|r chcude d fai

Amortisseurs anti vibrations de dimensions op‘ .
Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports. fiche électrique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

(93
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LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE

Marque :

Référence :

*  Toutinox AISI 304

e épaisseur 15/10 minimum

s Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

e Prévoir des mini-vannes d’isolement.

*+  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

+  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d’épaisseur minimum et collé

*  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et avec culot demontable

* Avec passage de robinetterie (EC/EF)

* Raccordement aux attentes d’évacuation et alimentation (EC/EF).

« Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100 mm de hauteur au minimum
avec retour incliné de 20mm au minimum.
En dessous : :

* une éfagere basse

CHARIOT DE SERVICE
Marque : g
Référence : e,

. En acier inox 18/10 épaiss ggll,ﬁffﬁiﬁeimmy
*  3niveaux 900x600x900 mntt- | ““ £uipey,,,
. 4 roues pivotantes dont d O avec frein
* Les roulettes sont largemen 'ebnensionn’
charges lourdes dont deux avec fré

-

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Tres maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2
barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 900 mm

Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Etageéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

n
e
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£

"::2“ Désignation et caractéristiques techniques
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence :
» en acier inox AlSI 304, portes coulissantes
4 « Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm* 10 %
* 3 Etageres réglables en hauteur
 Lesroulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.
« livré avec serrure avec clés.
Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Marque :
5 Référence :
* en acier inox 304
* Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm + 10 %
ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Etageras murale de cuisine ayant les caractéristique
Les rails de I'étagere s'attachant facilement a I’ es, les supports
adoptés doivent étre montés a n'importe quelld -8 % la construction
s réglable en hauteur, L'étagere peut ainsi étre ado 1ee<§£nd&1duen nt & chaque
utilisation, couvre une surface murale inutilisée glans Icmgu sgwe frafantissent une
stabilité maximale.
2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profonde&hyi 5?) tion en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rai s HeTRentIbte et réglable en
hauteur.
TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES
7 1000X700 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
Référence :
« Commande & genou
* Clapet antiretour
« Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
« Commande de I'eau mitigée au genou sur panneau de fagcade articule
8 « Dosseret arriére inox
« Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne
+  Mini-vannes d’isolement et siphon.
Livré avec :
o Distributeur de serviettes papier,
* Distributeur de savon liquide,
e Brosse G ongle,
¢ Poubelle pour les serviettes,
BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
9 , X . .
Monture bois - douille vis
10 SEAULAVEUR

Ccpom’fe 14 litres
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Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Antibactérien couleur bleu

SEAU LAVEUR
11 Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

Tableau de répartition

1 TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE

m 2
2 | CHARIOT DE SERVICE ﬁj’f ‘R
£ 2 2

Al "(‘f”p/- [
3 | CHARIOT DE DISTRIBUTION (f{ Tesr €Ay, \w\
""f - /;)

2\ :
4 ARMOIRE DE RANGEMENT EN NQ\/& og 10

A\ /i
5 RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN IND¥ M" 14

6 ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE 12

TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE INOX
7 PLATEAUX DE 04 POSTES 1000X700 AVEC SAC POUBELLE

AMOVIBLE 1
8 LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU a
9 BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE 10
10 SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE 10

11 SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE 16
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LOT 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

|

Hem \\ -

i

Désignations et caractéristiques techniques

Assiette a dessert classique porcelaine certifiée émaillée blanche 23CM Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

Assiette a pain classique en porcelaine ceriifiée blanche émaillée 13X13 CM
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:
Référence :

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
dans les-cuisines professionnelles et leurs annex
Certifié par des organismes reconnus pour sa Co
alimentaire et de qualite

Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendancé hauf de gamme hételier
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

¢
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Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profe55|onnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs ant

Certifié par des organismes reconnus uy‘éifé%
¢ EY

alimentaire et de qualité

ité aux normes de sécurité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelain c:értﬁp‘e,; EMAILLI‘:‘{
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE | <e5 "KIC/
Marque: ",, “uy
Référence : "
Matériel professionnel construit selon
Matériel professionnel destiné & étre ufi
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Assiefte Entremet : 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes “l
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus s’mcfes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

N
~
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Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche émailiée
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

9 | Matériei professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes.
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dglimentaire et de qualité
Assiette plate porcelaine cetlifiée blanche émaillée diamétre 17cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque: .
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

10 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa cW/]%mes de sécurité
alimentaire et de qualité < 3N
Assiefte plate porcelaine certifiée blanche ém X °py tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence : ‘
Matériel professionnel construit selon les normes 4

11 Mofériei'*professionnel destiné & étre utilisé dans les imesﬁ@féssionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 32cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit seion les normes standardisees

12 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

S
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Bahut inox 1,71 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées :

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

13
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Bahut inox 2,4l sans couvercle
Marque:
Référence :
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées
14 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa co Qgux normes de securité
alimentaire et de qualité
Bahut inox 5l sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les n rmes s
15 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cu&smes
annexes ’
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Bain-marie inox 1,3l sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
16 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Bain-marie inox 3,2i sans couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
17 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

N
=l
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18

Bain-marie inox 6,3l sans couvercie

Marque:,

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentcire et de qualité

19

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentcire et de qualité

20

Bac gasironome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les norme

Matériel professionnel destiné & étre utilisé danfg’,
g
@

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécuritig:
dans les cuisines professionnelles et leurs anne
Certifié par des organismes reconnus pour sa CR ite ‘ 63rmes de sécurite
alimentaire et de qualité

21

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVW

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentcire et de qualité

22

Bac gasironome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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23

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

24

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles e’rﬁ

ape 2 . "o CSINR
Certifié par des organismes reco ”
alimentaire ef de gqualité - /

formité aux normes de sécurité

25

Bac gastronome GN 1/9 -65MfA pfomq,Avec ct»u ERCLE
Marque: &\ dog » Z ’4 Chay
Référence : ity
Matériel professionnel cons’rruit n les norme 54’ ndardisées

Matériel professionnel destiné & ?ﬂig‘&thse s cuisines professionnelles et leurs
annexes 2t eaetd
conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

26

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimeniaire et de qualité

27

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné d étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus smcfcs exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes d@ sécurité
alimentaire et de qualité

61
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Bac gasironome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

28
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

29 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM t VEC COUVERCLE
Marque: 5%
Référence : < e
Matériel professionnel construit gedon lé‘gn‘é{&nes stqrdardisées

30 Mateériel professionnel destiné aié&ite UT“%%S lesjedisines professionnelles et leurs
annexes = % 2.
conforme aux normes d'hygiene ¥ 2ntaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles e
Certifié par des organismes reconnus P onformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

31 Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualite
Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15cm *10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

32 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

seall
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Bol @ consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

33
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfnc’res exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Couteau a fromage pate dure taille 21 '
Marque: !
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

34 Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus poy rmité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /J%g/%
Couteau a fromage pate molle (& \%
Marque: =l s
Référence : 5 € vice Achag
Matériel professionnel construit selo “1 S n&?ﬁ@‘ﬁ@l’mﬁ [disées

35 Matériel professionnel destiné a étre\uiNse dans les cdiifies professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de s ntaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm * 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

34 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnélles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus smcies exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Couteau a Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

37 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

@2}
(9%}
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Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire a 03
rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

38 | Matériel professionnel destiné & éftre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes.
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux hormes de seécurité
alimentaire et de qualité
Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm * 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

39 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus- s~conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualité m
Ciseaux cuisines professionnell ‘
Marque :
Référence :

40 Matérie! professionnel construit\sglon les
destiné & étre utilise dans les cu
normes d'hygiéne et de sécurité
professicnnelles et leurs annexesCertifi organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
Couteau scie a pdtisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

a1 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Cuillére & café en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

42 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes!

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
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Cuillere ad moka en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque: .
Référence : :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

43 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profe33|onnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictés exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance Haut de Gcamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque : &

Référence :

44 | Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par nismes reconnus pPour sa
conformité aux normes de sécurité 0Ime{{€?§jﬁb—?i(%omé
CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-16CM*¥10 % ‘\‘\’0
Marque : =/ /s
Référence : €rvice Achat

45 Matériel professionnel construit selon @s\rﬁ"éfrﬁé‘é’EMm esMateériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines rg‘fess;onnelles g rs annexesconforme aux
normes d'’hygiene et de sécurité alime cq, es plu es exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié p smes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm * 10 %

Marque :
Référence : I

44 Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de gudalité
Fourchette a dessert en inox 18/10 longueur 20 cm * 10 % Tendance Haut de
Gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
47 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professnonnetles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
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48

Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hotelier
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

49

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes,

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees

dans les cuisines professionnelles et leurs an

o8 P“f"ss?
e 2 . oy ¢ - .y s
Certifié par des organismes reconnus pou gd Bnformits“gix normes de securite
S %

50

alimentaire et de qualité .
Gant pour Four Résistant en Silicone a uneg I° jtfsgu"q,93°
<

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les n
Matériel professionnel destiné & étre utilisé f ine€ professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

51

Godet a couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

52

Moule & brioche eninox @ de 90 mm*10%

Marque:’

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes.

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de’ sécurité
alimentaire et de qualité

53

Moule a brioche eninox @ de 180 mm*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

54

Moule a cake droit eninox 250x130 h:80 m
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
Matériel professionnel destiné & étre utili
annexes

Y
- ;Eehﬁ&
Certifie par des organismes reconnus pour sa cO € aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

55

Movule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

56

Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ;

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes dé sécurité
alimentaire et de qualité
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Movule a cake en inox 18%, 35X12Prof 8.5cm *10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

57
annexes,
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
Movule & cake eninox 18%,30cm* 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
58 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes,
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
Moule a petit four losange en ino
Marque:; :
Référence :
Matériel professionnel constr
59 Matériel professionnel desting
annexes
conforme aux normes d'hygie
dans les cuisines professionnelle § C
Certifié par des organismes reconnUspeursa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel ‘professionnel construit selon les normes standardisees
40 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur4.5cm £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel:professionnel construit seion les normes standardisées
61 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conformie aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
%&
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62

Moule a steak hache rond 11 cm en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

63

Moule demi sphérique inox diamétre 160mm, h:80mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformlte aux normes dea securité
alimentaire et de qualité

64

Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les nor
Matériel professionnel destiné a étre utilisé
annexes I
conforme aux normes d'hygiene et de sé llt@pbmé’n‘fakgfl S? lus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs rﬁ\exes [/)2!1,‘”,
Certifié par des organismes reconnus pou q&nforml’re
alimentaire et de qualité £

65

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimens 727,5x13,5xht25cm*
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

66

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions
du lapin Hauteur B (100x8%) mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destine a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Coeur. Dimensions du
moule ( LxI) :(175 x275) mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

67 | Matériel professionnel destiné g utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes el Ings
conforme aux normes d' Qjéﬁé,ef de rité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professiohnéfiesat leurs Xes
Certifié par des organismes rec@xf@s pounsbiconformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualités % e, |
Moule en polycarbonat
(Lx( 175 x 275) mm *1
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

68 | Matériel professionnel destineé & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes .
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule en silicone alimentaire 175 x 300 mm (60°C/230°C) +10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

49 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule etain kouglof 14 cm
Marque:.
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

70 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
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Moule exopan dariole set 4

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profesmonnelles et leurs

71
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Movule inox dariole 0,051 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

72 Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines professmnnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule inox dariole conique 0,071+ 10 %

Marque: i
Référence :

73 Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles e’r leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire lestgsst TSies exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par M econnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimenfaitg et de qua &

Moule a cannelé bordelais en silicone d éome}g taille d'2hviron 5.5 x 5 cm
Marque: 2 e ;[[ﬂ" Char |3

Référence : 1“ e, It

Matériel professionnel construit selon les n siondord|

74 Matériel professionnel desting & étre utilise rofessionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité !

Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160mm £ 10
%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
75 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

71
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Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9 cm £ 10 %

Marque :
Référence :

76 Mofériei?brofessionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualite
Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 180 mm minimum
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

77 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d‘hygﬁme de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professiopfelds. legrsannexes
Certifié par des organis x sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qual
Moule a manquer en
Marque:

Référence :
Matériel professionnel ¢

78 Matériel professionnel des
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule & petit dome & cétés longueur 4 cm, hauteur 1cm * 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

79 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conform{a aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule & petit four cannelé en inox longueur 35 mm £ 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
80 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

i

&=
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Moule a petit four Losange en FER BLANC 60 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professconnelles et leurs

81
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfrlcfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Moule Pain de Mie 18 x 8.5 x 7.5cm * 10 % avec couvercle
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

82 Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Movules a chocolat professionnels en Silicone (10 Moules Différents modéles)
Marque:
Référence :
Mateériel professionnel construit selon les nor ardisées

83 Materiel professionnel destiné & étre utilisé/& "bﬂ teries et patisseries
professionnelles et ¢
conforme aux hormes d'hygiéne et de plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leur e: neﬁé’z/ /f’g,
Certifié par des organismes reconnus p or con%f'ﬁv}ﬁ §¥/normes de sécurité
alimentaire et de qualité & T/<
Planche a Découper Blanche en Polyéihpr :2cm
Marque: -
Référence :
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

84 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes / '
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence :
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

85 Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnélles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

~3
(5]
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86

Planche & Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

87

Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite

88

Planche & Découper Rouge en Polyéth _ x 32.5x Ep :2cm
Marque: ‘
Reference

annexes c° 4 3
conforme aux normes d'hygiéne W@ﬁ
dans les cuisines professionnelles et dews ann
Certifié par des organismes reconnu SaursePEenformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

ffic

ntaire les plus strictes exigees

89

Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

90

Planche & Découper Professionnelle 55 x 45 x 3CM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes:

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

74
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Poéle en Inox : Série 3écm* 10 %

Marque:
Référence :

91 N\G‘réﬁgl professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel
destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
Plaque perforée tole a pizza @30 cm * 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

92 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Pelle a chocolat Inox 18X10cm + 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

93 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les ries et pdtisseries
professionnelles
conforme aux normes d'hygiene et de sécuritg c: entaire les strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs anngxeé Vé’r,,,, =
Certifié par des organismes reconnus pour sa @c{ﬁ"m@}‘re é%}(j@ s de sécurite
alimentaire et de qualité ""Wh,,, 3
Pince a arétes inox
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

94 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus s‘rrlc’res exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
95 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Pince & escargot en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

96
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Pince & gateau en inox
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

97 Matériei professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes 1 our sa conformité aux normes de sécurité
alimentgire et de gqualité
Pince & Homard/noix
Marque:
Référence :
Matériel professionnel es standardisées

98 Matériel professionnel d ans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygi $écurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Pince & hors d'ceuvre en inox 210 mm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

99 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Présentoir d Gateau Carré 31x31cm:h 16 cm
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

100 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes :

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les‘cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

1%
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Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8 cm

Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

101 |annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Présentoir Buffet h: 12cm
Marque:
Référence : _
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées g
102 Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs N,
Certifié par des organismes reconnus jFoUsst CONFSE
alimentaire et de qualité /
Présentoir Buffet h : 8cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon
103 Matériel professionnel destiné & étre u
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes ‘
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Racle tout nylon 120X90 mm = 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
104 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
Racloir a billot professionnelie Long 17cm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ‘
105 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

77
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106

Rape 6 faces en Inox h (24cm)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel desting a éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentcire et de qualite

107

Rouleau & pdtisserie Nylon 500 Diam 45MM * 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professio slion, leurs annexes

Certifié par des organis{: W our sa conformité aux normes de securité
ﬁ%ﬂ ‘{t}* “6“‘

108

alimentaire et de qu

SERIE DE 06 CASSER 8:20-22-
Marque:
Référence: )
Produit de bonne quiijs
Matériel professionnel sga
nettoyage et de matérie >0r le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destine a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes.

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes.

Certifié 'oar des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques
du produit proposé par le prestataire

109

Rouleau Pic vite en Polyamide12CM 10 7%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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110

Seringue pour cuisine 30 mi

Marque:

Référence : i

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfncfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securn‘e
alimentaire et de qualité

1M1

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité

112

Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix

Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les normes sfondordlsees

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ali
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes/ <
Certifie par des organismes reconnus pour sa co
alimentaire et de qualité

113

Souffle asucre 36 cm* 10 %
Marque:

Référence : A 3
Matériel professionnel construit selon les normes stan ¢ ateriel professionnel
destiné a étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

114

Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Spatules en Silicone :25 cm, 35cm

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

115
annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les ‘cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Spatules en fibre longueurs :25 cm , 30cm, 40cm et 50cm
Marque:.
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
116 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pouy nformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Spatule Maryse en caoutchouc de
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit sel
17 Matériel professionnel destiné a ét
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
Tamis tout inox 18/10-diam : 350, maille 25 mm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
118 Mctériei’iprofessionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes,

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

19

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

i
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120

Tamis farine bord plastique diamétre 30cm, maille 0.8mm et 1.8mm +* 10 %
Marque: {
Référence : i

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées :

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securl’re
alimentaire et de qualité

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm % 10 % (230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées /

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

121
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm * 10 % (230 °C)
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon standardisées

122 Materiel professionnel destiné & é cuisines professionnelles et leurs
annexes A
conforme aux normes d'hygién taire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnell mei;r N
Cerfifieé par des organismes recqeinus pouf’ c;on Frnite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité \ /3 A
Tartelette en fer blanc ronde cannw %
Marque: fjeacil
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

123 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 MM 5 %
Marque:
Référence :
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées

124 Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

81
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125

Thermomeétre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

126

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a 120°C * 10 %

Marque:

Référence:

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

alimentaire et de qualité

127

Thermos en Inox Double Paro
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construi
Matérielprofessionnel destiné &
annexes ’ .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

128

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

129

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséees

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite

alimentaire et de qualité
gw
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130

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23¢cl en mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque: 1
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

131

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax

Marque:

Référence : :

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées K

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes v

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus s‘mcfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes dé securité
alimentaire et de qualité

132

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : éPax
Marque: "
Référence : o NS
Matériel professionnel construit selon les normes gta dordlsees X’
Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans Ies Ct‘ﬁ%ﬁﬂ@@ professinnelles et leurs
<) i (i] 0
annexes = S Loy $
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité & rhen’ranré}fé’é‘ﬂrm St
dans les cuisines professionnelles et leurs annexe\”™ S
Certifie par des organismes reconnus pour sa confain
alimentaire et de qualité

cacsionng

fictes exigees

es de sécurité

4

133

Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

134

Verre a eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus sfricfe‘s exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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135

Verre a thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentdire et de qualité

!
¥

Tableau de répartition

Assiette ¢ dessert classique porceldh & ifie&emdifide blanche
23CM Tendance Haut de Gamme HO{eW o PERIEURE

o | Assiette ¢ pain classique en porcelaine ce tifte Blanche émaillée 200
13X13 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

3 | Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut de 120
gamme hotelier qualité supérieure.

4 |Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine cerfifiée Tendance Haut de 120
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

5 | Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de 120
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

¢ | Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hotelier 120
QUALITE SUPERIEURE

7 | Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE BLANCHE 120
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

g |Assiette Entremet : 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hotelier 120
QUALITE SUPERIEURE

o |Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche 120
émaillée Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

10 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diametre 17cm 120
tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure

11 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diametre 25cm 120
tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure

12 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diametre 32cm 120
tendance haut de gamme hételier qualite supérieure

13 | Bahut incx 1,71 sans couvercle 4
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14 |Bahut inox 2.4 sans couvercle 4

15 |Bahut inox 51 sans couvercle 4

16 | Bain-marie inox 1,31 sans couvercle 4

17 |Bain-marie inox 3,2l sans couvercle 4

18 | Bain-marie inox 6,31 sans couvercle 4

19 1Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
20 |Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
21 1Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
22 |Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
23 | Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
24 1Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 10
25 | Bac gastronome GN 1/9 - 65W5LWC COUVERCLE 10
26 |Bac gastronome inox GN/E/OOMM IN?B&Q\VEC COUVERCLE 10
27 |Bac gastronome inox Gr{ pﬁ@:grﬁﬁﬁ@@x)zq,«vec COUVERCLE 10
28 |Bac gastronome inox GI\N:/!( 65MI\‘/'\“|NOM)/,8/AVEC COUVERCLE 10
29 |Bac gastronome inox GN 1)6-23 2,4L AVEC COUVERCLE 10
30 |Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC COUVERCLE 10
31 |Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE 10
32 |Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15cm + 10 % 60
33 |Bol & consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 % 60
34 | Couteau & fromage pate dure taille 21 4

35 | couteau & fromage pate molle 4

3¢ |Couteau & génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30: 10

cm*10%
37 | Couteau & Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique 4
38 Cqufgau djoffice professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche 30
noire a 03 rivets

37 | Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm + 10 % 24
40 | Ciseaux cuisines professionnelles inox 6
41 |Couteau scie & patisserie professionnel lame inox manche noire & 03 4

rivets
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42 |Cuillere & café enlnox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de 40
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
43 | Cuillere ¢ moka en Inox 2.5mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de 40
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
44 | Cuillére ¢ soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de 40
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
45 CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-16CM + 10 % 2
46 | CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm + 10 % 12
47 |Fourchetie a dessert eninox 18/10 longueur 20 cm * 10 % Tendance 40
Haut de Gamme hotelier qualité supérieure
48 |Fourchetie & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de 40
Gamme hoételier qualité supérieure
49 |Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme 40
hotelier qualite supérieure
50 | Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusqu'a 93° L43cm 6
51 | Godet & couverts polyéthyléne 6
52 N . . ""”“‘\
Moule a brioche en inox @ de 90 mm = 39/%/&”.-— \s%q\ 6
53 | Moule & brioche en inox @ de 180 mm/{‘lff%:(. Y(A 6
54 | Moule & cake droit eninox 250x130 hIéD{mmcgalrﬁ%um o\/e\: couvercle 6
95 | Moule & cake évasé en inox 240x80 n\r’g&mmm@cﬁg /Lagbvercle 6
56 | Moule & cake ouvrant en inox  240x80 Mmo % y/ 6
57 | Moule & cake en inox 18%, 35X12Prof 8.5 CW 2
58 | Moule & cake eninox 18%, 30 cm + 10 % 2
59 | Moule & petit four losange en inox longueur 60 mm + 10 % 6
60 | Moule & petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm+ 10 % 6
61 | Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur 4.5cm + 10 % 6
62 | Moule & steak hache rond 11 cm en inox 4
63 | Moule demi sphérigue inox diameétre 160mm, h:80mm + 10 % 12
64 | Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm + 10 % 12
65 | Moule er polycarbonate demi -sphere, Dimension plague : 27,5 x 13,5 x 12
ht25cmz10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g
66 pour une épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm 6
Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur B {100x8%) mm
47 | Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette 12
Ceeur. Dimensions du moule [ Ixl) :{175x275) mm 10 %
48 | Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse Moyenne. Dimensions 12
du moule (Lxl)[ 175 x275) mm +10%
69 | Moule en silicone alimentaire 175 x 300 mm (60°C/230°C) £10% 10
70 | Moule etain kouglof 14 cm 4
8

I=
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71 | Moule exopan dariole set 6 2
72 | Moule inox dariole 0,051 + 10 % 2
73 | Moule inox dariole conique 0,071+ 10 % 6
74 |Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille d'environ 5.5 p
x5cm :
75 | Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle & 6
de 160mm =10 %
76 | Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diametre 21 cm hauteur 9 cm 6
+10%
77 | Moule & madeleine en silicone rectangle plague de 180 mm minimum 6
78 | Moule & manquer en Fer Blanc Rond Uni Diam 180MM + 10 % 6
79 | Moule & petit ddme & cotés longueur 4 cm, hauteur Icm = 10 % 6
80 | Moule & petit four cannelé en inox longueur 35 mm = 10 % 6
81 | Moule & petit four Losange en FER BLANC 60 mm + 10 % 6
82 | Moule Pain de Mie 18x8.5x7.5cm £ 10 % avec couvercle 4
g3 |Moules a chocolat professionnels ergilic oules Différents 5
modéles) &
84 | Planche & Découper Blanche e{m Fof‘&@w)&ene 5?\63@ 5x Ep :2cm 8
<o} ngJ
85 |Planche & Découper Bleue en k@\/@fhﬁ@’ﬁ@@,}( #x Ep :2cm 8
86 | Planche & Découper Jaune en Qb\émy»eng}a/ 5xEp :2cm 8
) RTINS
87 |Planche & Découper Marron en PolyeT vigrie 53 x 32.5 x Ep :2cm 8
88 | planche & Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 x Ep :2cm 8
89 | Planche & Découper Verte en Polyéthylene 53 x 32.5 x Ep :2cm 8
90 | Planche & Découper Professionnelle 55 x 45 x 3CM 8
71 |pPoéle en Inox : Série 36cm + 10 % 6
72 |plaque perforée tole & pizza @30 cm + 10 % 6
93 | pelle a chocolat Inox 18X10cm + 10 % 6
94 | Pince & arétes inox 2
95 |Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm 4
76 |Pince & escargot en inox 6
97 | Pince & gateau en inox 6
78 |Pince & Homard/noix 6
99 | Pince & hors d'oeuvre en inox 210 mm 6
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100 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm:h 16 cm 4
101 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm :h 8 cm 4
102 | présentoir Buffet h : 12cm 4
103 | présentoir Buffet h : 8cm 4
104 | Racle tout nylon 120X90 mm+ 10 % 10
105 | Racloir & billot professionnelle Long 17cm + 10 % 2
106 | Rape 6 faces en Inox h (24cm) 2
107 | Rouleau & patisserie Nylon 500 Diam 45MM + 5 % 12
108 | SERIE DE 06 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en Inox avec Fond renforcé 4

18/10
109 | Rouleau Pic vite en Polyamidel2CM £ 10% 12
110 | seringue pour cuisine 30 ml 6
111 | Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 100
112 | set de table rectangulaire en vinyle 35/45 CMOR 100
113 | souffle & sucre 36 cm+ 10 % fej/%% ‘ \ 0/‘. 3
114 Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm :( %%%1 )% 12
115 Spatules en Silicone :25cm , 35cm \%\\ %,%:}. /ﬁ;:/ 12
116 | spatules en fibre longueurs :25 cm , 30cm, 4(&@%& 6
117 | spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % 12
118 | Tamis tout inox 18/10-diam : 350, maille 25 mm 6
119 1 Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm 6
120 ;omis farine bord plastique diamétre 30cm, maille 0.8mm et 1.8mmz10 6
A
121 | 1apis en siicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm * 10 % (230 °C) é
122 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm + 10 % (230 °C) 6
123 | 1artelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm + 5% 50
124 | 1artelette en fer blanc ronde unie @ 100 mm + 5 % 50
125 | Thermometre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser
126 | Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C & 120°C +10%
127 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
128 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L
129 Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE 40
SUPERIEURE
130 | Tasse + Sous Tasse G Petit D&j.23cl en mélamine hotelier QUALITE 0
SUPERIEURE "
88
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131 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax 4
132 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : éPax 4
133 | Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 40
SUPERIEURE
134 | verre & eau gobelet cristallin 25 cl 60
135 | Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE 40
SUPERIEURE
/
LE SOUMISSIONNAIRE LE MAITRE D’ RAGE
Lu et accepté
89
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Spécifications techniques des fournitures

proposées par le concurrent pour les lots :

%
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Lot 1 : MATERIEL DE CUISSON, MATERIEL DE CUISINE, DE RESTAURANT
ET HOTEL

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a deéfaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes. ’

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doiven éi;?* fenseignées d’un
e . . . -~ o
« Proposition du soumissionnaire ». Cf Cery,

A i
£ co g C A, |
- .5'3’71;'7, {#

osition  du | Appréciation de
issionnaire |Fadministration

Quro

tem

N° Désignation et caractéristiques te

a -g d
(4]
i
f

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE et
Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec
autoregulation

Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 tr/min en
plongée.

Lle moteur est doté dun systéeme de
refroidissement et protégé contre la surchauffe
(en cas d'utilisation intensive prolongée).
Alimentation monophasée 220 V+T

Manuel d'installation et d'entretien

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cettification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art .....)

FOUR MIXTE ELECTRIQUE é NIVEAUX GN1/1:
2 |[Marque:

Référence:

CARACTERISTIQUES
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Construction en acier inox.
Nombre de niveaux : 6
Cuisson de charges mixtes
Cuissq}n basse température avec des fonctions
intelligentes

Haute productivité

3 modes de cuisson : vapeur, air pulsé et
combinaison vapeur/air pulsé

Possibilité de réaliser des cuissons mixtes
d'aliments varies

Fonction de maintien au chaud

Simplicité d'utilisation

Eclaircige de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire
sur plague, griller minimum

Mode four mixte avec 3 modes de cuisson :
Vapeur 30 °C-130 °C, air chaud 30 °C-300 °C,
combiné 30 °C-300 °C

Processus de maintien au chaud

Gestion intelligente du préchauffage et d

ek

produit
Déshumidification de I'enceinte de cuiss
la technologie par aspiration )
Déshumidification haute efficacité de I'aF
de cuisson : jusqu'a 130 | / second
d'excellents résultats
Ecran tactile

Un four mixte 6-1/1 Doté de é niveaux de cuisson,
il est compatible avec des plats et grilles GN1/1 et
GN 1/2.1déal pour les cuisines & forts rendements,
Peu encombrant permettra de réaliser jusqu'a
100 repas/jour en minimum.

Capables de générer jusqu'a 50% de productivité
en plus, les temps de cuisson étant également
réduits d'environ 10%.

Une qualité de cuisson iréprochable, une
utilisation facile et une efficacité incontestable.
Appareil peut facilement atteindre les 300°C et
également réaliser de parfaites cuissons basses
température

Un four mixte professionnel associe les qualités
des cuissons vapeur et air pulsé, garce a des
technologies intelligentes qui permet de :

-Le réglage du flux de lair avec apport et
répartition de I'énergie homogene dans
'enceinte de cuisson

-Adapter auvtomatiquement les parametres de
cuisson pour réaliser des cuissons mixtes
d'aliments variés
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-Organiser et planifier I'ensemble des processus
de cuissons avec intelligence

-Détartrage automatique du four et nettoyage
intermédiaire ultra rapide d'environ 12 minutes
Dimensions : L.850 x P.842 x H.754 mm +/-10%
Puissance de raccordement électrique : 10.8 kW
minimum

Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : é niveaux

Compatibilité : GN 1/1, GN V-

Manuel d'instaliation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'crigine et la
qualité de l'appareil proposés.
ACCESSOIRES STANDARDS :

* Livré avec 6 bac GN et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four
Déetergent et liquide de rincage conceniré
technigue du produit) . )
Supports en inox munis de pieds
plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous

I'extraction y compris la conduite d'é
avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
electrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les regles de l'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : Hx P x L : 430 x 530x450 mm
+/-10%

Chaudiere en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,8Kkw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.
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Le matériel construit dans le respect des normes
CE en vigueur.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

Table Support munis de pieds reglables en
hauteur.

Manuel d'installation et d'entretien.

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filire + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
diameire 3/8eéme

-1 fitre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine a café
- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur . (normes  d'hygiene et de sécurité | —Trre~
alimentaire). v R
Produit conforme aux normes et aux standard
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué p

Branchement, essais et mise en marche selon |
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure a 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

Batterie interne  rechargeable, 65 heures
4 | d'autonomie minimum.

Protection IP65 u (protection contre 'intrusion de
poussiere et d'eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chdassis
en inox

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C
minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de
transférer les données du poids & un ordinateur
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Appareill construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

TRANCHEUR
Marque :
Référence :
De Rédlisation en aluminium anodisé, contact
alimentaire

Lame en acier inox AISI 304 VG
Transmission par courroie
Alimentation 220 V - 50 Hz
Epaisseur de coupe (mm) 0-15
Diametre de la lame 250 mm,
AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur, g
Moteur avec  ventilation  assurant
température basse lors du fonctionnement
Reéglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

Démonte lame,

Aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cetification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,25 litres minimum

Bol gradue 1,25 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maitrise facile de votre
préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

=t
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Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protége par un protecteur thermique
integré au bobinage

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction  Socle  résistant  en
d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbo
alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cif
verts, oranges et pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur
asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum

Alimentation 220 V - 50 Hz

Capacité 30I/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art .. )

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de lo trémie : 02 Kg,

Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un
simple gjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique
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Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}
FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque : /@m
Référence : S o
Materiau de la chambre dg' . isson : A%\
inoxydable. [z} Service Achat
Equipé de 6 niveaux de p ISS S kPl :
confort d'utilisation. i
Diametre plateau 24,5 cm mini S
Capacité 20 | minimum.
Puissance restfituee 200 W
230V | 50 Hz
Réglage de la duree jusqu'a : 30 minute(s)
Avec Eclairage intérieur
Nombre de Magnétron : 1
Programmateur mécanique

9 Livré avec Assiefte de cuisson.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de securité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)
SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.
Marque :

10 Référence :
Scie de construction en acier inoxydable 18/10.
Systeme tendeur de lame de procédure
automatigue.
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Démontage des racleurs sans outils pour un
meilleur entretien

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, acc }

et toutes sujétions selon les regles de I’

Poubelle 120 litres U"fz,,é

A couvercle %, A
La couleur selon le choix du maitre uvrog@’@/ ]
Avec bac en plastique 120 litres %
Avec roulettes O e

Les roulettes sont largement dimensionnéés pad®)
permetire le transport de charges lourdes

&
“\' Cu!?ssiu
Ay s
oy
. Fal
T

11 |En polyéthylene haute densite antichocs,
résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de temperature.

Couvercle facilitant la prise en main Roues &
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes

12 |En polyéthylene haute densite antichocs,

résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues a
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.
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MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque
Référence
Consommable : pastille
Poids : 15 kg
Réservoir d'eau : 6 litres minimum
Alarme de détartrage
Puissance nominale : 2410 w minimum
Puissance nominale (en watts) : 2400 watts
minimum
Systeme d'extraction & double téte pour »
préparer deux tasses simultanément g
Dimensions (LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10% :
Plague chauffe-tasses |
Insertion et éjection semi-automatique de la
capsule
Avertissement électronique pour conteneur &
capsules plein
Pression : 16-19 bars
13 |Support de tasse pivotant
Capacité du conteneur de capsules.t
x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tail :,é’e?fa 55,
Manuel d'installation et d'entretigh ;‘éfta:@;,yﬂcém,,,
"’1; R
Appareil construit dans le respec dé{ normes e”r{; &
vigueur (normes d’hygiéne et ﬁde\sggm‘léb
alimentaire). X ieamsd
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)
APPAREIL SOUS VIDE
Marque
Référence
Type d'appareil : a cloche
14 |Matiere : acier inoxydable
Panneau de commandes numérique avec
ecran indiquant le pourcentage exacte du vide
Largeur de barre de soudure : 280 mm
minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
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Pression de vide (maximale) : 2 mbar
facile & transporter et & installer.
Largeur de sac utilisable : de 15a 30 cm
minimum

Alimentation : 220 V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

15

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG

HORIZONTAL
Marque
Référence
Systéme d'expulsion d'air sans |'utilisation d'une
soupcpe sur le piston.
Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum

16

CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V
Capacite : 6 paniers & ceufs
Thermostat de regulation,
Limiteur de température
boutocn marche/arrét
Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm
minimum

Optior: : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

17

CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.95 KW minimum

Alimentation : 220 V

Contenance : 8L

Dimensions (HxLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
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Equipé d'une casserole intérieure amovible,
résistante a la chaleur avec revétement anti-
adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz

1 cuillere mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de securité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

18

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire  fout  f

permettant de fumer div rsfbcﬁssofa@ (,lrg.ﬁfa?s\

saumons, anguilles...) etdela bgﬂz?pﬁﬁpépmnm .

les gros 1ombons

ou les chapelets de saucisses fume
étfre suspendus grace aux crochets fournis.

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids & vide : 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé a double paroi.

Poignet de transport de chaque cété du fumoir
Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite que les jus
de cuisson ne sécoulent sur la sciure et
s'enflamment.

Tiroir & sciure de bois pour le fumage traditionnel
a froid,

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermomeétre en facade permet de contrdler
la température dans le fumaoir.

Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage &
plat (magrets, petits poissons...)
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05 crochets en S, ainsi gu'un sachet de sciure de
1 kg.
01 Allume-sciure
Socle en inox avec étagere basse.
Gaine d'extraction et accessoires.
PLAQUE A INDUCTION 3500 W PORTABLE
Programmable 2 feux affichage numérique feux
indépendants
Marque
Référence
La piague électrigue a induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W.
Elle est equipée d'un affichage numérique. La
plague est en verre céramique.
Les 2 feux indépendants ont une puissance allant
de 500 a 2000 W pour la plague de gauche ef de
500 & 1500 W pour la plague de droite.
Cetfte plague s'adapte & tous @ﬁ. -
d'environnement comme : les camping- g?},/igs _\
appartements  étudiants, les  cuising§ 4%@& .
équipées. M <§,¢ ¢
Gestion automatique de voltage. 3
Plaque trés sécurisée gréce a son systemgzeh
automatique, et la sécurité enfants. -
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h. e
Points forts : h
Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité
19 |enfant
Caractéristiques :
Puissance (en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux : 2
Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
Tension {en V) : 230 V
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
102
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Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques corriterciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Itezn Désignation et caractéristiques techniques Pmp.o sition Qu ’}ppre.m.a t'on.de
N soumissionnaire I'administration
ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE
CAPACITE700 L
Marque :
Référence : vrofessio
. Température de -10°C & -22° C <x°“ 2,
« Capacité : 700L. &
« Certification de conformité aux no Sf e;gg’@g.mka
alimentaire et norme d'efficacité ': erg ﬁ% e;}
vigueur, y compris les directives CH ¢,
« Alarmes intégrées en cas de \¥jation g@\-‘
température indésirable. Urgente. ; a[,}‘;t\/? '
« Matériau de construction : Acier mox\yﬁﬁbfe»d/
qualité, résistant & la corrosion.
« L'armoire est équipée de serrures pour empécher
un acceés non autorisé et protéger les produits
1 stockes.

« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir
la qualité des produits stockeés

« Fiabilité et durabilité, congcue pour un
fonctionnement continu dans des conditions de
congélation exigeantes.

« Le systeme de réfrigération est concu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.

. Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1).

« Thermomeétre digitale en fagcade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

« Portes pleine en acier inoxydable avec poignhée
ergonomique

« Portes & charniéres avec retour automatique
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérique intuitif permet d’ajuster les
parametfres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Venftilation Gill » sur le panneau avant

Le systeme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pour ’entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogene dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne

sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'energie
Le dégivrage & gaz chaud goz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre  aqjustée
individuellement (125mm-200mm) pour permetire
un nettoyage pratique

Les grilles metalliques rev, o)
alimentaire permettent le gl d(‘
types d'emballages et o une. capac
chargement maximale de 4 “"CVlCe Achqyt

Joint de porte magnéfigye 5;56@:’;;8@@;;;; :
hygiene maximale et @?menir les progri
isolantes s

Panneau inférieur estampeée :

spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

+ Thermometre digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire.
Puissance absorbé : 480 w minimum

Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz

Manuel d'installation et d'enfretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de securité alimentaire).

107




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

tem . . f e g . Proposition du Appréciation de
o Désignation et caractéristiques techniques - . , - .
N soumissionnaire I’administration

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cetlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchernent, essais et mise en marche selon les
reégles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE FROID VENTIL CAPACITE

700 L Marque :

Référence :

+ Température de -2°C a +8° C

+« Capacité ;. 700L.

« Certification de conformité aux normes de sécurite
alimentaire et norme d'efficacité énergétique en
vigueur, y compris les directives CE.

« Alarmes intégrées en cas de variatio
température indésirable. Urgente.

« Matériau de construction : Acier inoxy
qualité, résistant & la corrosion. "

« L'armoire est equipée de serrures pour
un acces non autorisé et proteger les:
stockes.

« Refroidissement rapide et uniforme pour md?n\emr*
la qualité des produits stockés T

2 « Fiabilite et durabilite, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeontes.

« Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.

« Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1)

« Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)

+ Thermometre digitale en facade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

« Portes pleine en acier inoxydable avec poignee
ergonomique

» Portes & charnieres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 20°

+ Les charnieres de portes réversibles
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de ceifification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Le contréle numérique intuitif permet d’ajuster les
parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systeme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage force assure une
température homogene dans un compartiment
réfrigére

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie
Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre  qgjustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre
un nettoyage pratique

Les grilles metalliques revétues de:
alimentaire permettent le sTockage“de«é-ﬁf’\é
types d’emballages et ont Ame' capocﬁe\ﬁ
chorgement maximale de 40 g ”

isolantes
Panneau inférieur estampeé
spécialement concu pour rendre |
nettoyage plus rapides et plus faciles
22 positions au niveau de la grille

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposés.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
"administration

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...)
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Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de

nati techni .. . L .
item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | administration

BAITEUR MELANGEUR 15 L
Marque :
Référence :
15 Litres minimum
Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox
Crochet
Fouet
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve \'Q\

> M
Livré avec les éléments ci-aprés et qu\m}g’r@qm
étre  obligatoirement en inox qudliteT™
alimentaire : fouet, Batteur plat Crochet
Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'arf.

Livrié avec le minimum standard (supports,
fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art...)
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

BATTEUR MELANGEUR 5 L
Marque :
Référence :
05 Litres minimum
Cuve inox
1 prise de courant intégree
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T-50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet

2 Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes ;
en vigueur (normes d'hygiene et de securité i
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports.|
fiche électrique mdle et femelle, e
accessoires et toutes sujetions sel =% regles
de l'art ...) S

/ "“ Yice Ad

BALANCE ELECTRONIQUE A préci i‘o = LGy, e
Marque : N,
Référence : »
Portée de 10 KG Ty
Précision & 2 grammes -
Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes

3 en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.
Livrié avec le minimum standard (supports,
fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art...)
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE
ELECTRIQUE
Marque :
Référence :

4 CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

« Porte & double vitre en verre trempe, a

chambre & air
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. . . . . Proposition du | Appréciation de

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques P ,pp . .
I’administration

soumissionnaire

* Pcignée pour ouverture

* Commandes électroniques LCD avec écran

tactile

» Systéme d’'évacuation rapide de I'humidité

+ Autoreverse (répartition de I'air dans la

chambre avec inversion automatique du sens

de rotation du ventilateur).

« Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plaques soit pour la p&tisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrique 7.8 KW Minimum

Systeme de refroidissement forcé des

composants internes ;

Table Support en acier inoxydable. Munis de

pieds.

Manuel d'installation et d'enfretien

Certtificats et aftestations prouvant I'origine et

la qualité de l'appareil proposés.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

* Chauffage de la chambre de cuisson I'aide

de résistances electriques blindées

MODES DE CUISSON

« Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10

%

* Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse

température, atmosphérique, forcée)

+ Mixte air pulsé vapeur avec température

30°C - 260°C £ 10%

MCDES DE FONCTIONNEMENT

. Commandes programmables (?0

programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de

cuisson.

» Sécurité conftre la surpression et la dépression

dans la chambre de cuisson.

+ Relais thermique de securité du moteur.

» Systeme automatique de refroidissement des

composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagques 60*40 incorpore.

¢ Hotte aspirante en acier inox, munie de
moteur et condenseur & air pour éliminer les
vapeurs
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurite
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon
lesregles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art ...)

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE
DIGITAL
Marque :
Référence :
Contenance 6L .
Fabrication en PVC noir haute résisfaries; ;.

Livrée avec une cuve et couv réia’g@&)vj v
PR -

Uyey;,

en acier inoxydable ,;\
< 7 .
plecis de la

Sonde intégrée pour un contrdl

température du chocolat pour regpgeter lest

courbes de tempérage 2
Résistance de chauffe interne avec réglage
précis de la température

Plateau en inox pour éL de chocolat

04 programmes inclus: Noir, lait, blanc ou
manuel

Dimensions :

Totale : 33 x40 x 13.5cm +-10%

Bassine GN1/2:32.5x26.5x10cm +-10%
Poids & vide : 3.72 kg

Tension : 220V a 230 V

Puissance : 120 W

Puissance : 3 bars

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
lesregles de l'art.

Livré avec le minimum standard (supports,

fiche électrique male et femelle, repérage,
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art ..)

GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :

Référence :

Socle et bras de coupe en acier inoxydable
massif.

Les, bras de coupes inferchangeables trés
facilement, fabrication en me plat d'inox
Cordes tres robustes et facile & monter
Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en
matiere plastique composite

Bras de coupe N°I rouge : écartement de 15
mm

Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5
mm

Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de
mm

6
Appareil construit dans le respect
en vigueur (normes d'hygiene et
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux
de qualité et de sécurité en vigueur,
par un organisme de cerlification, garantiss
ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électrigue mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujetions selon les regles
del'art...)
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille
silicone antiadhesive interchangeable.

7 Emetteur céramique monté sur un flexible

permettant de régler la hauteur en fonction de
la chaleur désirée.

2 tétes . 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm minimum
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Proposition du

Appréciation de

ltem N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports,
fiche électriqgue male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art ...)
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE
Marque :
Référence :
Débit minimum : 250g/min, -
Puissance minimale : 60 watts {Pgs""‘”l'l‘f‘ °r,

8 Alimentation : 220 volts-50 :-",}’/ &
Godet 700 ml &/
Piston Inox
Livré avec :
2 buses
1 jet rond R4
1Jet plat
Aérographe stylo & compresseur basse
pression
Marque :

9 gz
Référence :
Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
Gants a tirer le sucre jeux en Latex
Marque :

10 Référence :
conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.
Gants pour le chocolat - Jeux
Marque :

11 Référence
Conforme au Norme d’'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
Matiére : 90% polyamide, 10% €lasthanne
Thermometre a sucre
Marqgue :

12 Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.
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, . . . e ne . Proposition du | Appréciation de

ltem N° Désignation et caractéristiques techniques P ,pp . .
I’'administration

soumissionnaire

13

Soufflette pompe a sucre avec tige en cuir
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.

14

Fourchette a tremper le chocolat

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

15

Chalumeau Professionnel

Mcrque :

Référence :

Avec reglage de debit

Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)
Allumage automatique avec verrouillage de
sécurité (piezzo)

Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.

Appareil construit dans le respect des nor

en vigueur (normes d'hygiéne et de sécu t%(

alimentaire).

@
“
&

16

Ciseaux pour sucre
Marque :
Référence :
Conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.

En acier frempé polissage fin

Manche laguée noire

N

\’r{ v ap 39

17

Plagque chavuffanie pour sucre

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GNI1/1

240 V. monophasé

18

Décapeur thermique chocolat électrique
Marqgue :

Référence :

Position « air froid » & 50 °C pour un
refroidissement rapide et un travail a basse
température

118



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’'Appel d'Offres

AO /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

Régulation de la température et du débit d'air
selon 2 niveaux

Dispositif Thermo stop — arrét automatique de
I'éléement chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métal pour protéger
f'utilisateur des contacts avec la téte avec
possibiliteé de I'dter pour atteindre les endroits
peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la
diffusion de chaleur est immédiate.

Contact alimentaire, idéal pour la patisserie et
la confiserie.

Puissance : 1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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Lot 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
Jjugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des. dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

tem Désignation et caractéristiques Proposition du Appréciation de
N° techniques soumissionnaire administration

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diametre maximum :10.9 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produit
alimentaires

Hauteur du casier est ada
1 exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le ¢
de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et
températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la
déviation de I'eau au cours du lavage.

VN o
ey

&
e S

CAGSIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum :24.1cm +/-10%
Diamétre maximum : 8.7 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits
alimentaires

Hauteur du casier est adaptée
2 exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier
de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la
déviation de I'eau au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal
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item
NO

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et
panneaux latéraux en peinture gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac a lessive norme & 3 compartiments s
ur le dessus de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des
pompes a lessive

Variateur de vitesse & fréequence
Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw
minimum

Alimentation électrique triphasée 380 V +
T+N -50Hz

Laveuse essoreuse & SUPeLEss: oo
réduire I'humidité résid ‘ﬂ?/e’r le terny
$7

de séchage.
Le Programmateur él c{rof‘ﬁﬁ‘(!ée és?h(un\

microcontréleur qui fo ( i 1y s ) -

K ecron chhle = .\

Certificats et attestati
lorigine et la qualité de Tappareil
Proposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions
appropriées.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur

Produit conforme aux normes et aux
standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de
cerlification, garantissant  ainsi  sa
conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche
selon les regles de 'art.

Livré avec le minimum standard
(supports, Vannes d'isolement, fiche
électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les
regles de l'art .. )

th

(89
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item
NO

Désignation et caractéristiques
: techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence :

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control

Tanbour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur
séchage

Corabinaison d’un flux d"air axial et radial
congu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & l'intérieur du tambour

Dotée de variateur de fréquence facile &
programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

-gaine d’'évacuation d'air chaude de
diameétre approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw
minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380 V +
T+N -50Hz

Ceriificats et attestations prouvant
'origine et la qualité de lappareil
Proposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions
appropriées.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux
standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi  sa
conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche
selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique mdale et
femelle, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...)

v
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Lot 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE
TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestatiens ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

ltem | Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
N° |techniques soumissionnaire | I’administration

Marque :
Référence :

»  TJoutinox AISI 304 ;
« épaisseur 15/10 mini @I"‘rﬁ,{{;’r
Prev0|r Robinet méla g&ur eT/

A, /:’L

* Dimensions : 14OOX7OO
mm
« Doublé par panneau hydrofuge
stratifie de 19 mm d’épaisseur minimum
et collé

1 »  Bac de de 400x400 mm avec bonde

surverse  crépine et avec culot

démontable

° Avec passage de robinetterie

(EC/EF)

o Raccordement aux attentes

d'évacuation et alimentation (EC/EF).

e Totalement arrondis et bord relevé
arriere de 100 mm de hauteur au
minimum avec retour incliné de
20mm au minimum.

En dessous
* uyne étagere basse
CHARIOT DE SERVICE

Marque :
Référence :

2 ° En acier inox 18/10 épaisseur 10/10
minimum
° 3 niveaux 900x600x700 mm
o 4 roues pivotantes dont deux avec
frein
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ltem |bDésignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
N° |fechniques soumissionnaire | l’administration

* Les roulettes  sont  largement
dimensionnées pour permetire le
fransport de charges lourdes dont deux
avec frein

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3GN 1/1
Trés maniable avec roulettes pivotantes
dont 2 avec freins, utilisation facile avec
2 barres de deplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etagéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livre avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement
dimensionnées pour permettre le
fransport de charges lourdes dont deux
avec frein

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

«en acier inox AISI 304, portes
covulissantes

¢ Dimensions L : 1600 X P:700 X H: 1800
4 mmx 10 %

= 3 Etageres réglables en hauteur

e les roulettes sont largement
dimensionnées pour permetire e
transport de charges lourdes dont deux
avec frein.

« livré avec serrure avec clés.
Rayonnage avec étageres en INOX 05
Niveaux

Marque :

5 |Référence:

* en acier inox 304

* Dimensions : 1000X500, hauteur: 1800
mm* 10 %

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivantes :
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Lles rails de I'étagéere s'attachant
facilement a I'aide des vis fournies, les
supports adoptés doivent éfre montés &
n'importe quelle distance grace a la
construction  réglable en hauteur,
L'étagére peut ainsi étre adaptee
individuellement & chaque utilisation,
couvre une surface murale inutilisee
dans la cuisine, garantissent une stabilité
maximale.

2 étageéres de Dimensions 1000x 350 de
profondeur environ Construction en inox
304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des
supports en rails démontable et réglable
en hauteur.

TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE
ORDURE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES
1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE pgs{f s
Marque : y —
Référence : c‘:'

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPE
Marque :

Référence :

o Commande a genou

» Clapet antiretour

3faces

e Commande de leau mitigée au
genou sur panneau de fagade articulé
* Dosseret arriere inox

o Mélangeur d'eau mitigée avec
robinet & col de cygne

»  Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec :

o Distributeur de serviettes papier,

s Distributeur de savon liquide,

e Brosse & ongle,

s Poubelle pour les serviettes,

» Cuve inox AlSI 304 avec hoblllogeiﬁwl‘!‘." ;

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

10

SEAU LAVEUR
Capacite : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

1

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres

Antibactérien couleur rouge

129
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Lot 6 . PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas'étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales @ celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Apprecuat:on de

ltem Désignations et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'a dmmlstratlon

Assiette a dessert classique po el
émaillée blanche 23CM Te aneerﬂuuw
Gamme Hotelier QUALITE UE/E/IEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel ¢
standardisées

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Assiefte a pain classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée 13X13 CM Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

2 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

%
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Assiefte rectangulaire 16x24cm en porcelaine
tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

3 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gudlité

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE

SUFPERIEURE

Marque:

Référence : .
Matériel professionnel construit selon les nofth
standardisées o

conforme aux normes d'hygiéne et de sé 'T,’g(kkte
alirmentaire les plus strictes exigées dans les .~
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualité

Assiette a Présentation 30 cm en inox bord
perlé Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

5 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée
EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs gn >
conforme aux normes d'hygiene ;@Mof
alimentaire les plus strictes exig 'g@d/ons les N

o

cuisines professionnelles et leur, »Qf‘nﬁ’ﬁ%}?
Certifié par des organismes re QQ@@§pOUr§@ﬁa{
conformité aux normes de séc ﬂf€ ali @"ﬁi’dﬂ;mj
et de qualité AN

/
Assiette Entremet : 20cm en Porc };e,ﬁlan CS
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERI - st
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

Assiette gastronomique classique en
porcelaine certifiée blanche émaillée
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

|95
(¥
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conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

10

Assieite plate porcelaine certifiée blanche

émuillée diamétre 17cm tendance haut de

gamme hdtelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees

Matériel professionnel destineé & étre utilisé dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées d

cuisines professionnelles et leurs a

Certifié par des organismes reco 2,

conformité aux normes de sécuii olir%’gnﬁsire
o <

et de qualité g 2. e

~

4‘“()
R

Fre

(58
S BOR s

11

Assiette plate porcelaine certifigé blanche,
émaillée diametre 25cm tendanzehaut dés, =
gamme hotelier qualité supérieure. - <
Marque: S npuots
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudalité

R
A

12

Assiette plate porcelaine cetlifiée blanche
émailiée diameétre 32cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securitée
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’Appel d’Offres

AQ

/2025

conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

13

Bahut inox 1,71 sans couvercle
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexe

<
Sprea
. Bigire

258, i,.{;')

ranelin

conformité aux normes de sécurité
et de qudlité

R,

14

Bahut inox 2,41 sans couvercle
Marque:

Référence : 2.
Matériel professionnel construit selon e
standardisees
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

15

Bahut inox 51 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

et de qudlité

137
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16

Bain-marie inox 1,31 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentdaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

17

Bain-marie inox 3,2l sans couvercle
Mcarque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilise daps?
les cuisines professionnelles et leurs annexes, <
conforme aux normes d'hygiene et de sé }é%
alimentaire les plus strictes exigées dans |
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pou
conformité aux normes de sécuriteé alimen
et de qualité

S

las

S

e
A
[ ) S

-
¥
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e
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18

Bain-marie inox 6,3l sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

e
q
4

19

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire

et de qualité

—
[7%]
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20

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

21

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon |
standardisées

Matériel professionnel destiné a étr
les cuisines professionnelles et leurs (f
conforme aux normes d'hygiene et
alimentaire les plus strictes exigees
cuisines professionnelles et leurs annex@
Certifié par des organismes reconnus p
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

22

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualite

23

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
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Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimenfaire
et de qualité

24

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

\a“i/;'
) )M,/

25

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

-

- '1 200, ay

26

Bac gastronome inox GN 1/4 - T00MM INOX
AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

140
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27

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimenftaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

28

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les
standardisées
Matériel professionnel destiné & étre uti
les cuisines professionnelles et leurs annigs
conforme aux normes d'hygiene ef de

Cerfifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

29

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX
2,41 AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudiité

30

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

31

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3.4
AVEC COUVERCLE

Matque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

‘co,'; e
conformité aux normes de sécurité alimentaire/ ’%‘/‘@l\‘
r w

et de qualité

aasion £

o \U
S

32

Bol a céréale en plastique incassable
alimentaire- 15cm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

3
&
:-«
c
X

&

/8p o 2%

~I

33

Bol & consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine
blanche £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et QG qualité
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34

Couteau a fromage pate dure taille 21

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

35

Couteau a fromage pate molle
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

vrefossi

conformité aux normes de sécurité alime 1‘ rél'of ~

et de qudalité

36

Couteau a génoise, lame dentelée / man b
(ABS) 3 rivets longueur30 cm 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

{

O

37

Couteau a Pain avec Lame Dentelée Inox 18
cm Ergonomique

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa




OFPPT/DAL/[);AL/SAE Dassier d'Appel d'Offres AQ 12025

conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm
et 12 cm de manche noire a 03 rivets

Mcarque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & éfre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

38

Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm * \*\ Y
&

10% N Eyl
it s O
Marque: NN )
% .

Référence : ~
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

39

Ciseaux cuisines professionnelles inox
Margue :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné &
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudlité

40
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41

Couteau scie a pdtisserie professionnel lame
inox manche noire a 03 rivets

Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

42

Cuillere a café enIlnox 2.5mm *10% 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les norm
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

43

Cuillere d moka en Inox 2.5mm * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlite

44

Cuillere a soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10
% Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMateériel professionnel destiné a
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d’'hygiéne
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et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifie par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

45

CHALUMEAU A CARAMELISER 40ML-16CM £ 10
% i
Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné &
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifie par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

™
S

L

46

CHINOIS INOX TOILE, Série 20cm, 24cm * 10 %
Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifie par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

L 0ffide N

%P g afi2”

47

Fourchette a dessert en inox 18/10 longueur 20
cm * 10 % Tendance Haut de Gamme hételier
qualité supérieure

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire

et de gudlité
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48

Fourchette a entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

49

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les Re
standardisees B\
Mateéeriel professionnel destine a étre utilise c}q

les cuisines professionnelles et leurs annexes *(-

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

50

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T°
jusqu'a 93° L43cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

51

Godet a couverts polyéthylene

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construif selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel destiné a étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
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cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualité

Moule a brioche eninox @ de 90 mm*10%
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans
52 |les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Movule a brioche eninox @ de 180 mm*10% /ﬁ&%\
<

Marque: ,3:‘,(3 L f““’éz;
Référence : /19/ @»{\ < A
Matériel professionnel construif selon les normes( [ 2 2 2
standardiseées 2 =2 -
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ﬁ'.\\ 2, ’% N
53 |les cuisines professionnelles et leurs annexes \Q;\j@r///
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité \-«ﬁ‘j\\;&w‘.\‘\-*

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Moule & cake droit en inox 250x130 h:80 mm
minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

54

148




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’Appel d'Offres

AO

/2025

55

Moule a cake évasé eninox 240x80 mm
minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

56

Moule a cake ouvrant eninox 240x80 mm * 10
Y%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme Qux normes d' hyglene etde sé

57

10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gqudalité

58

Moule & cake eninox 18%,30cm*10%
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa

149
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

59

Moule a petit four losange en inox longueur 60
mm*10%

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destine a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

conformité aux normes de sécurité alimentair 5
et de qudlité

Certifié par des organismes reconnus pour sof/ﬁ

&
0\

5 =

_//

60

Mouvule a petit four tartelette ronde unie en fe {
blanc 340 mm* 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gqualité

TR

61

Mouvule a savarin en inox/aluminium @ de 220
mm Hauteur 4.5cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire

et de qualité
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62

Movule a steak hache rond 11 cm en inox
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimenftaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

63

Moule demi sphérique inox diameétre 160mm,
h:80mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de secur
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimental
et de qualité

\:‘::1 L2 B

64

Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm *
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

65

Moule en polycarbonate demi sphere,
Dimension plaque : 27,5x 13,5 xht25cm 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

66

Mcule en polycarbonate pour préparer un lapin
en chocolat de 100g pour une épaisseur de 3
mm Dimensions du moule (135x275) mm
Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur B
(109x89) mm

Mairque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentair

et de qualité \

67

Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponnette Cceur. Dimensions du moule (

Lxl) :(175 x 275) mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

68

Moule en polycarbonate rigide a forme de
Tasse Moyenne. Dimensions du moule (LxI)( 175
x275ymm *10%

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

69

Moule en silicone alimentaire 175 x 300 mm
(60°C/230°C) *10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a éfre ufilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentqj
et de qudlité

pry
v
R

70

Moule etain kougiof 14 cm
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

. o~
*- . S
S N
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71

Moule exopan dariole set §

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

(]
(5]
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Movule inox dariole 0,051+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
72 | les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

Moule inox dariole conique 0,071+ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné &
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et

leurs annexesCertifieé par des organismes Tation 2

73

securité alimeniaire et de qudlité

reconnus pour sa conformité aux normes de jc‘jf/‘ &
T e W e
K o,
¥

o 5

e 2
Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 [ ¢ =
cannelés taille d'environ 5.5 x 5 cm Z <

! o
\“")d\.
P e oy

“
Marque: ;,
Référence : N\
Matériel professionnel construit selon les normes\"}*«q, )
standardisées \:ffj’j‘c/
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

79

A

74

Moule a charlotte emboutie fond uni en
aluminium sans couvercle @ de 160 mMm 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

75

et de qudlité
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Moule a charlotte en inox capacité 1.5L
diamétre 21 cm hauteur9cm £ 10 %

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a
76 | étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene -
et de sécurité alimentaire les plus strictes ’
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

Moule d madeleine en silicone rectangle
plaque de 180 mm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dan
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de séc
alimentaire les plus strictes exigées dans |
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pou
conformité aux normes de sécurité aliment
et de qudlité

77

Moule a@ manquer en Fer Blanc Rond Uni Diam <2 2"
180MM £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

78

Moule a petit dome a cétés longueur 4 cm,
hauteur Tcm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa

79
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

80

Moule a petit four cannelé en inox longueur 35
mm*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentqj
et de gqudlité s

q

ik

81

Moule a petit four Losange en FER BLANC 6 f
mm*10% AN
Marque: \
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

82

Moule Pain de Mie 18 x 8.5 x 7.5cm * 10 % avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimenfaire
et de qualité
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Moules a chocolat professionnels en Silicone
(10 Moules Différents modeles)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les chocolateries et patisseries professionnelles
et

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

84

Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne
53x32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence :

:\f

Matériel professionnel construit selon les grA(wé’sC"‘ 2

standardisées ot L
A

Mateériel professionnel destiné a étre utilis Aoms

les cuisines professionnelles et leurs annex S{, AL

conforme aux normes d'hygiéne et de sécOR¥E 3

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

3
v

ol

?'

85

Planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53
x32.5x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

86

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53
x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
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leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de
securite alimentaire et de gqualité

87

Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53
x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

88

Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53
x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiseées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

89

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x
325 x Ep:2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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Planche a Découper Professionnelle 55 x 45 x
3CM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

1

Poéle en Inox : Série 36cm 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygié

reconnus pour sa conformité aux nor
sécurité alimentaire et de qualiteé

92

Plaque perforée tole a pizza @30 cm £ 10\‘<
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

93

Pelle a chocolat Inox 18X10 cm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les chocolateries et patisseries professionnelles
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité
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94

Pince a arétes inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

95

Pirce a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes
stardardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sg
alimentaire les plus strictes exigées da
Cuis'ines professionnelles et leurs anne

et de qudlité

96

Pince a escargot en inox
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

97

Pince a gateau en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

160
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Pince a Homard/noix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

99

Pince & hors d'ceuvre en inox 210 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

.
Certifié par des organismes reconnus pour s@f 2./

conformité aux normes de sécurité alimen
et de qudalité

100

Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h 1l erh
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

101

Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm:h8cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

161
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Présentoir Buffet h: 12cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

103

Présentoir Buffet h: 8cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifieé par des organismes reconnus pour
conformité aux normes de sécurité alime
et de quadiité

104

Racle tout nylon 120X90 mm * 10 %
Marque:

Référence : Y
Matériel professionnel construit selon les no}'a'f{e%;
standardisées ™
Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

105

Racloir a billot professionnelle Long 17cm £ 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire

et de qualité

i
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Rape 6 faces en Inox h (24cm)

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

107

Rouleau & pdatisserie Nylon 500 Diam 45MM + 5
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de s¢
alimentaire les plus strictes exigées da ie;
cuisines professionnelles et leurs anne e*g/ Sz
Certifié par des organismes reconnu ;5@5
conformité aux normes de sécurité
et de qualité

#— J’,,

108

SERIE DE 06 CASSEROLES 16-18-20-22-
Inox avec Fond renforcé 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes.

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes.
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Rouleau Pic vite en Polyamide12CM £ 10 %
Mcarque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
109 |les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

et de qualité

Seringue pour cuisine 30 ml & =
. @ Y
M'ar'que. :( 2, 2
Référence : = % % %
s . . < 3 =
Matériel professionnel construit seloq les ncs%\geS ,?f
standardisées NS P

Matériel professionnel destiné a é’rré*sws '
110 | les cuisines professionnelies ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa o
conformité aux normes de sécurité alimentaire //‘Z's,ru: Feoe

et de qualité /fc?ﬁ”":_ s,
Serviette de cuisine : 80% coton / 20% _,;?/ e, =) N
POLYESTERE o 2%
Marque: 1z % 7
Référence : N E
Matériel professionnel construit selon les normes” N %
standardisées e

111 Motér‘ie_l professioqnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm,
couleur au choix
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes

112 standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

113

Souffie asucre 36 cm*10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a
étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux norme

114

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit
standardisées 3
Matériel professionnel destiné a é{ge wuiilisé d
les cuisines professionnelles et leurs T exETTL %
conforme aux normes d'hygiene et de s 1E)
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

115

Spatules en Silicone :25 cm, 35cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

116

Spatules en fibre longueurs :25 cm, 30cm,
40cm et 50cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certtifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

117

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm £ 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnellies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour
conformité aux normes de sécurité alimegfdg
et de qualité \‘/9‘

118

Tamis tout inox 18/10-diam : 350, mal}l 5 n‘ﬁ;\) 4

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon lésm rmes
standardisées e ;, S~
Matériel professionnel destiné a étre utilisé d@ng__
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

'z .
\Z %3

119

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8
mm

Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alirnentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudiité
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120

Tamis farine bord plastique diamétre 30cm,
maille 0.8mm et 1.8mm *10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

121

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente
52X32cm 10 % (230 °C)

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes <
Certifié par des organismes reconnus pour S, e

conformité aux normes de securité alime }:Qlfedc )

et de qudlité

122

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhér rgté
60x40 cm * 10 % (230 °C)
Marque:

Référence: .
Matériel professionnel construit selon les norme
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

123

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80
mm5%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

167
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

124

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 mm 5
o

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes - :
conforme aux normes d'hygiéne et de secun’r‘é\
alimentaire les plus strictes exigées d@@s‘fes
cuisines professionnelles et leurs onnexe}
Ceriifié par des organismes reconpus pég:r g,
conformité aux normes de secuma ohmer&o:fe

et de qudlité 4 ¢;, /

\.
W

5’[ ap 19 ?\\3

125

Thermometre Infrarouge (-50 °Ca Wim‘ﬁj'g!;’éé
laser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

\“?/

126

Thermomeétre sonde, sonde en acier
inoxydable de -30°C a 120°C + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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127

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle
Noir1.51

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
ef de qualité

128

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle
Noir1lL

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cunsmes professnonnelles et leurs annexes

et de qudlité

129

Tasse et sous tasse & café en mél
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon
standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

130

Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23cl en mélamine
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

131

Théiere marocaine traditionnelle argentée
gravée : 1Pax

Maique:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexe {v-' gk
Certifie par des organismes reconnus Qd San

"y . " . &
conformité aux normes de sécurité a @ n%;ge},,

et de qualité v =,

132

Théiére marocaine traditionnelle arg?‘z’;ﬁée 2,
gravée : Pax ‘\j\,\
Marque: N TeN
Référence : '

Mateériel professionnel construit selon les normés |~

stondardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

133

Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Matque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

|
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134

Verre a eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudiité

135

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

N\O’renel profess:onnel destiné a etre

conformité aux normes de sécurité
et de qudlité
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